
UNCH

Uitsmijter
Ham/spek en/of  kaas

Garnalen kroketten
Handgemaakt ,  rou i l le ,  se izoenssa lade

Rundvlees kroketten 
De bourgondiër ,  mosterd ,  se izoenssa lade

Club Sandwich 
Klass iek ,  gerookte  k ip ,  bacon,
e i ,  tomaat ,  ker r ie-mayonaise

Carpaccio    
Truffe lcrème/pesto  of  mix ,  spek jes ,
p i jnboompit ten ,  Parmezaan,  ruco la ,
eenden lever  (+€5 )

Geitenkaas    
Honing,  gekaramel iseerde
pecan,  ruco la

Trio van vis    
Salade van r iv ierkreeft jes ,
gerookte  za lm,  pa l ing

Toast Tartaar   
Br ioche,  k lass iek ,  tafe lzuren ,
e idooiercreme

Carpaccio salade 
Truffe lcrème/pesto  of  mix ,  spek jes ,
p j jnboompit ten ,  Parmezaan,  ruco la ,
eenden lever  (+€5 )

Salade Ossenhaas  
Ossenhaaspunt jes ,  oosters ,
cashew,  champignons ,  sugarsnaps  

Vis salade  

Lunchproeverij
2  gangen,  se izoenssoep,  versch i l lende
broodjes ,  v lees  of  v is

€ 21,50  p .p .  (vanaf  2  personen)

van 12:00 - 16:00

Geserveerd op licht of donker brood 

Salades

Salade Hemels 
Coqui l le ,  Pata  Negra ,  eenden lever

“Geef ons heden ons dagelijks
brood.” – Matteüs 6:11

Frites 
van de  Fr ietbakker i j  u i t  Oisterwi jk
t ruf fe l ,  Parmezaan (+€5)
€ 6,00

Salade van r iv ierkreeft jes ,  gerookte
za lm,  gerookte  pa l ing,  tempura
garnaa l

Rendang    
Langzaam gegaard,  rundv lees ,  l i cht
p i t t ig ,  p ica l i l l y -peper-mayo

Oude kaas
Waldkornbol ,  courn ichons ,
p icca l i l l y ,  ruco la
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OOR

Carpaccio   
Truffe lcrème/pesto  of  mix ,  ruco la
eenden leverkru l len  (+€5 )

Brioche paling    
Hois in ,  eenden lever ,  b ies look,  3  s tuks

Steak tartaar    
Handgesneden,  Amsterdamse u i ,  t ruf fe l ,
aardappe lkaant jes ,  e idooierge l  

Gebakken eendenlever
Tarte  Tat in  van s ja lot ,  appe ls t roop

€ 18 ,50

Gamba pil pil   
Black  t iger  garnaa l ,  zeekraa l ,  paksoi ,
ch i l ipeper ,  knof look,  br ioche

Bisque d’homard  
Riv ierkreeft jes ,  Cognac,  rou i l le

Tomatensoep   
Tomatenconcasse ,  pesto ,  c routon

“ Met liefde bereid, met vreugde
gedeeld ” - Galaten 5:22

van 12:00 - 21:00

ORREL
van 12:00 - 22:00

Bitterballen
De Bourgondiër, mosterd, 6 stuks
Pata Negra
Cebo, 80 gram, spaccatini
Oude brokkel
48 maanden, grove mosterd

Olijven
Gemarineerd, knoflook, tijm
Tempura garnalen
Wasabimayonaise, 6 stuks
Borrelplankje
Bitterballen, Pata Negra, brokkel,
olijven, tempura garnalen

Seizoenssoep   
Wisse lende soep

Tonijn-pizza    
Verse  ton i jn ,  k rokante  bodem,  wasabi ,
soya- l imoen dress ing,  b ies look,  fu r ikake

Zalm & Burrata   
Noorse  za lm,  gepeke ld ,  d i l le ,  l imoen,
losgek lopte  bur rata ,  v ina igret te

Coquille  
Coqui l le ,  har ingkaviaar ,  c i t rus ,  Pata
Negra ,  kreeftenschu im
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OOFD
Tournedos
Seizoensgroenten,  mousse l ine ,
saus  naar  keuze

Zeetong   
In  roomboter  gebakken,
remouladesaus ,  c i t roen

Zalmfilet   
Pasta ,  baby  paksoi ,  c i t roen-
botersaus ,  b ies look

Ravioli
Verse  t ruf fe l  rav io l i ,  bospaddestoe len
parmezaan,  t ruf fe l  schu im

van 12:00 - 21:00

CHEF’S MENU
Voorgerechten
Gambas,  b lack  t iger ,  knof look,  ch i l i ,
b r ioche,  c i t roen

Carpacc io ,  t ruf fe l ,  pesto  of  mix

Art is jok  gemar ineerd ,  honingmosterd ,
r icotta ,  l imoen,  haze lnoot

3 gangen 38,50 | 4 gangen 49,50

Tussengerecht
Bisque  d ’homard,  Noorse  kreeft ,
c routon,  rou i l le ,  

Hoofdgerechten
Kabel jauw,  ant ibo ise ,  tomaten beur re
b lanc

Kal fs  ent recôte ,  ch imichur r i ,
padronpepers

Ravio l i ,  bospaddestoe len ,  t ruf fe l

Nagerechten
Scroppino,  c i t rus ,  wodka,  prosecco

Crème brû le ,  amaret t i ,  mokka- i j s

Kazen,  FROMAGERIE GUILLAUME

Pasta gamba   
Roomsaus ,  p ikant ,  paksoi ,  rode  peper ,
knof look 

Voor  aanpass ingen in  het  menu rekenen wi j  een  min imale  meerpr i j s  van  €5 ,00

pepersaus | port-sjalot | chimmichuri | stroganoff

Paillard de veau
Kalfs  ent recôte ,  ch imichurr i ,  padron,
courgette ,  papr ikacrème

Steak au Poivre    
Hol landse  d ikb i l ,  cognac,  pepersaus

“ Wat met liefde wordt gedeeld, voedt
ziel én lichaam ” – Handelingen 2:46

chateaubriand
Voor  2  personen,  500 gram,  middenstuk
Seizoensgroenten,  s t roganoff  saus   

  39 ,50pp

Zeebaars
In  z i jn  gehee l  gebakken,  c i t rus ,  d i l l e

Kreeft 
Canadees ,  b i jpassende garn i tuur ,  c i t roen    

dagpr i j s

Poussin    
Frans  p iepku iken,  Marrakesh  gekru id ,
e igen jus

Tournedos rossini
Seizoensgroenten,  portsaus ,  gebakken
eenden lever
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ESSERTS

Dame Blanche 2.0
Specia l i te i t  van  chef  Wi l lem,  van i l le  i j s ,
chocoladesaus ,  s lagroom

Scroppino
Citrus ,  l imonce l lo ,  vodka

Kaas
Van Fromager ie  Gui l laume 3  of  5  s tuks ,
b i jpassende garn i turen

De gewaden z i jn  ingeru i ld  voor  servetten ,  de  gebeden voor
wi jnen  van Aards  en  b ieren  van Mout .  Wat  ooi t  f lu i s terde ,

bru is t  nu  van leven,  gevu ld  met  geze lschap en  k l inkende
glazen.

B i j  Hemels  draa i t  a l les  om momenten.  Groot  of  k le in ,
spontaan of  met  een  s t r ik .  Van lunch tot  bru i lof t ,  borre l  tot

jub i leum:  a l les  kr i jgt  h ier  de  ru imte  d ie  het  verd ient .

van 12:00 - 22:00

Crème Brûlée
Vani l lecrème,  gebrande su iker

Pornstar Martini
Pass ievrucht  i j s ,  l imoen,  mer ingue,  mango
crumble

Tiramisu
Lange v inger ,  espresso,  mascarpone,
mokka- i j s

“ Zoet als honing, zacht voor
de ziel ” – Psalm 119:103
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